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APPAREILLAGE DE PULVERISATION 

La presente invention concerne un nouvei appareillage de 
pulverisation d'une composition liquide sur un aliment solide. Elle concerne 
5 plus particulierement un appareil permettant une pulverisation homogene de 
tres faibles quantites de liquide sur des quantites relativement importantes de 
materiau alimentaire. 

La presente invention concerne plus particulierement un appareil de 
pulverisation d'additifs alimentaires presents en faible quantite ponderale 
10 dans Taliment et constitues essentiellement d'enzymes et/ou de vitamines 
et/ou de carotenoTdes. Les dits additifs sont souvent ajoutes en tres faibles 
quantites de Tordre de quelques dizaines ou centaines de grammes par 
tonne d'aliments. 

Selon une premiere technologie decrite par exemple dans le brevet 
1 5 EP 789201 , il est par exemple decrit un appareil comprenant : 

- un ou plusieurs recipients thermostates qui contiennet I'enzyme 
diluee ou concentre 

- un systeme pour extraire Tenzyme liquide de son recipient 

- une vanne de microregulation 

20 - un debitmetre avec une haute sensibilite 

- un syteme d'injection ajustable avec Tangle de pulverisation 

- un systeme electronique pour regler le dosage qui est gere par un 
microprocesseur. 

Ce systeme de pulverisation tres performant et utilise 
25 commercialement depuis de nombreuses annees ne permettait Tintroduction 
que d'un additif alimentaire et n'etait pas construit en vue d'une dilution en 
continu. II est apparu a Tusage que pour des enzymes qui devaient etre 
introduces a differentes concentrations ou pour Introduction de plusieurs 



elements differents non compatibles entre eux que ce soit du point physique 
ou chimique ce systeme n'etait pas parfaitement adapte. 

Ainsi I'introduction d'additifs tels que les enzymes en solution 
aqueuse ne pouvait se faire avec I'introduction concommittante d'additifs 
sous forme lipidique tels que les vitamines A ou E ou des proteases ne 
pouvaient pas etre introduites avec des enzymes proteiniques. 

Dans le systeme anterieur la dilution de I'enzyme etait determinee a 
I'avance et la quantite de I'enzyme diluee etait adaptee par le debitmetre gere 
par le microprocesseur a la quantite de matiere alimentaire qui passait sur la 
bande transporteuse. Par ce systeme on avait en permanence une 
adaptation du flux de pulverisation a la quantite d'aliments sec transports par 
la bande transporteuse. 

Or if est apparu de fagon inattendue qu'il etait plus facile et plus 
avantageux d'adapter la dilution et done de modifier le flux d'eau a la fois a la 
quantite d'aliments sees transportee par la bande transporteuse et au flux du 
nouveau composant. Le flux total de pulverisation etant maintenu constant 
pour un debit constant d'aliments sees. 

Ainsi la presente invention concerne un dispositif de pulverisation 
constitue de : 

- un recipient d'eau lie a un ou plusieurs tubes parcourant le dispositif 
ou on adapte le flux continu d'eau variable du point de vue debit en fonction 
des flux d'additifs de fagon a obtenir au niveau de la buse de pulverisation un 
flux constant, 

- un ou plusieurs recipients contenant les additifs choisis non 
limitativement parmi le ou les enzymes et/ou la ou les vitamines et/ou les 
carotenoTdes, 

- un ou plusieurs melangeurs permettant la dilution dans le flux 
aqueux de la ou des solutions d'additifs choisis parmi le ou les enzymes et/ou 
la ou les vitamines et/ou les carotenoTdes, 
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- une vanne de rnicroregulation par produit, 

- un systeme de pulverisation commun a debit constant, 

- un systeme transporter d'aliments sees. 

La presente invention contient de preference des melangeurs 
5 statiques. 

Les vannes de rnicroregulation sont gerees par un microprocesseur 
qui en fonction du poids d'aliment present sur la bande transporteuse ou est 
pulverisee la solution d'additifs module le debit proportionel des differents 
additifs et de Peau de fagon a conserver un debit de pulverisation constant et 
10 proportionel au poids d'aliments sees. 

Si selon la figure (1/1), Ton suit le flux en partant de la reserve d'eau 
(1), le liquide est pompe par la pompe (3) jusqu'au debitmetre (4) puis est 
introduit dans une vanne de regulation (5) avant d*etre introduit dans le 
melangeur (6). 

15 Si Pon suit le flux en partant de la reserve d'additifs (2), le liquide est 

pompe par la pompe (3) jusqu'au debitmetre (4) puis est introduit dans une 
vanne de regulation (5) avant d'etre introduit dans le melangeur (6). II en est 
ainsi pour chaque additif. 

Le melange d'eau et des differents additifs est pulverise par un 
20 injecteur (7) a debit constant assiste par un flux d'air (8) sur un flux de 
granule de preference vertical. 

Plusieurs systemes de pulverisation sont adaptes a la sortie de 
Pappareil dans le cas ou les additifs ne peuvent etre melanges dans le flux 
aqueux. II est evident que meme si les additifs sont compatibles entre eux il 
25 peut etre avantageux d'adapter plusieurs buses de pulverisation & la sortie de 
Pappareil, 

Les avantages du present dispositif sont les suivants : 

- distribution homogene de ou des additifs sur Paliment 
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buse 



- regulation d'un des additifs sans perturber le fonctionnement de la 



- conformite avec (es exigences reglementaires sur les additifs sous 
forme de premelange 

- melange de produits instables entre eux. 
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REVINDICATIONS 
- 1 - Dispositif de pulverisation d'additifs alimentaires constitue de : 

- un recipient d'eau lie a un ou plusieurs tubes parcourant le dispositif 
dont le flux continu d'eau est adaptable au flux d'additifs 

5 - un ou plusieurs recipients contenant le ou les additifs choisis parmi 

les enzymes et/ou la ou les vitamines et/ou les carotenoi'des 

- un ou plusieurs melangeurs permettant la dilution dans le flux 
aqueux de la ou des solutions enzymatiques et/ou vitaminiques et/ou les 
solutions contenant les carotenoi'des 

10 - une vanne de microregulation par produit 

- un systeme de pulverisation commun a debit constant a flux 
constant d'aliment sec 

- un systeme transporter d'aliments sees. 

- 2 - Dispositif selon la revendication 1 caracterise en ce que les 
1 5 melangeurs sont des melangeurs statiques. 

- 3 - Dispositif selon la revendication 1 caracterise en ce que les 
vannes de microregulation sont gerees par un microprocesseur qui en 
fonction du poids d'aliment present sur la bande transporteuse ou est 
pulverisee la solution d'additifs module le debit proportionel des differents 

20 additifs et de I'eau de fagon a conserver un debit de pulverisation constant et 
proportionel au poids d'aliments sees. 

- 4 - Dispositif selon la revendication 1 caracterise en ce que en 
suivant le flux en partant de la reserve d'eau (1), le liquide est pompe par la 
pompe (3) jusqu'au debitmetre (4) puis est introduit dans une vanne de 

25 regulation (5) avant d'etre introduit dans le melangeur (6) ; en suivant le flux 
en partant de la reserve d'additifs (2), le liquide est pompe par la pompe (3) 
jusqu'au debitmetre (4) puis est introduit dans une vanne de regulation (5) 
avant d'etre introduit dans le melangeur (6) ; le melange d'eau et des 
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differents additifs est pulverise par un injecteur (7) a debit constant assiste 
par un flux d'air (8) sur un flux de granule de preference vertical. 

- 5 - Dispositif selon la revendication 1 caracterise en ce qu'un ou 
plusieurs systemes de pulverisation sont adaptes a la sortie de I'appareil en 
5 fonction du fait si les differents additifs ne peuvent pas etre melanges dans le 
flux aqueux. 
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